
   Marina de Paris
Port de Solférino 75007 Paris

La Marina de Paris propose des déjeuners ou dîners croisières en 
bateaux-restaurants sur la Seine, au centre de Paris à partir du 
Musée d'Orsay. Vous pourrez admirer les monuments depuis Notre 
Dame jusqu'à la Tour Eiffel, sans oublier le Louvre, le Grand Palais, 
la Place de la Concorde, les Invalides etc. Cuisine raffinée et service 
de grande qualité seront les ingrédients d' un moment fort et 
inoubliable.

La croisière d'une durée de 2 heures 30 minutes environ (selon les différents services), se 
déroulera entre la l'Ile de la Cité et la Tour Eiffel jusqu'à l'île aux Cygnes en passant sous le Pont 
Alexandre III, le Pont Neuf.

Dîner- Croisière 2ème service
Tenue de ville recommandée
Embarquement : 21 h 15
Départ : 21 h 15
Retour : 23 h 15

Menu Prestige

Dîner- Croisière 1er service
Embarquement : 18 h 30 
Départ : 18 h 45 
Retour : 20 h 00

Menu Plaisir

Menu Découverte

Déjeuner- Croisière
(uniquement de vendredi à 
dimanche)
Embarquement : 12 h 15
Départ : 12 h 30
Retour : 14 h 30

Déjeuner Plaisir

Vous déjeunerez ou dînerez en découvrant les plus belles vues de Paris sur le Grand Palais, la 
Place de la Concorde, les Invalides, le Musée d'Orsay (embarcadère de la Marina) le Louvre, 
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l'Hôtel de Ville, 
Notre Dame, dans un cadre convivial, au coeur de la capitale.
La capacité des bateaux restaurants est de 250 couverts maximum par service.

Accès Voiture : 
Parking Musée d'Orsay, Port de Solférino et Quai Anatole France.
Accès par voie express rive gauche.

Bus : 
N° 24, 68, 73 : Musée d'Orsay
N° 94 : Solférino
N° 72 : Pont de Solférino (right bank)

Métro : 
Line 12 : Assemblée Nationale or Solférino

RER C :
Musée d'Orsay 
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Dîner Plaisir 
Kir crémant 
Nos entrées

Foie gras de canard, pommes poêlées, vinaigre de figue
ou

Cassolette de sole et rouget sur lit de poireaux
ou

Arlequin de légumes

Nos plats 
Brochette de saumon au fin soupçon d'algues, rizotto aux asperges vertes

ou
Volaille façon suprême, parfumée aux cèpes

ou
Pavé de boeuf, endive braisée, légumes de saison ( + 5 € )

Nos desserts 
Croquant aux deux chocolats et coulis de poire

ou
Douceur à la noix de coco et ananas caramélisé

ou
"BIBI" fruité à la framboise 

Nos boissons

Café  ( + 3,5 € )

1/2 bouteille de vin blanc Sauvignon de Touraine  AOC Luc Poulain
ou

1/2 bouteille de vin rouge de Gulliver 2006 Maison Cuvelier
ou

1/2 bouteille de vin rosé de Touraine Domaine des Echardières

Eau de source
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Dîner Saveurs
Kir crémant 
Nos entrées

 Le chef vous propose de déguster dans l'ordre suivant

Croustillant de légumes
et

Mille feuilles de foie gras de canard, pommes et pistaches
et

Noix de Saint Jacques, sauce vierge
et

Verrine fraîcheur au guacamole et poisson du marché 

Nos plats 
Tourbillon de sole, asperges vertes

ou
Filet de canette,frite de polenta et légumes poêlés

ou
Pavé de boeuf au parfum de truffe, gratin de patates douces et "mikado" de légumes ( + 5 € )

Nos fromages 
Assiette de fromages ( + 5 € ) 

Nos desserts 
 Le chef vous propose de déguster dans l'ordre suivant

Frivole au chocolat
et

Tatin aux pêches meringuées
et

Framboise façon religieuse 
et

Verrine aux parfums fruités 

Nos boissons
Café  ( + 3,5 € )

1/2 bouteille de vin blanc Sauvignon de Touraine  AOC Luc Poulain
ou

1/2 bouteille de vin rouge de Gulliver 2006 Maison Cuvelier
ou

1/2 bouteille de vin rosé de Touraine Domaine des Echardières

Eau de source 
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Dîner Découverte 18h45  

Nos entrées  
    Le chef vous propose de déguster dans l'ordre suivant

Canneloni de légumes du soleil
et

Picatta de volaille à la mangue
et

Feuille de blinis, tarama d'oursins
et

Pyramide de chèvre frais sur pain d'épices 

Nos plats ( Au choix ) 

Brochette de saumon au fin soupçon d'algues, rizotto aux asperges vertes
ou

Volaille façon suprême, parfumée aux cèpes 

Nos desserts  
 Le chef vous propose de déguster dans l'ordre suivant

Chouquette au chocolat
et

Tatin de pommes caramélisées
et

Mini-cannelé
et

Méli-Mélo de fruits 

        Nos boissons 
1 verre devin blanc Sauvignon Touraine  AOC Luc Poulain

ou
1 verre 18 de vin rouge Bordeaux AOC Comté Ségur Gulliver 2006 Maison Cuvelier

ou
Jus d'orange ou Coca-cola

Café ( +  3,5€ )
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 Déjeuner Plaisir
        Kir crémant 

Nos entrées
Foie gras de canard, pommes poêlées, vinaigre de figue

ou
Cassolette de sole et rouget sur lit de poireaux

ou
Arlequin de légumes

Nos plats 
Brochette de saumon au fin soupçon d'algues, rizotto aux asperges vertes

ou
Volaille façon suprême, parfumée aux cèpes

ou
Pavé de boeuf, endive braisée, légumes de saison ( + 5 € ) 

Nos fromages 
Assiette de fromages 

Nos desserts 
Croquant aux deux chocolats et coulis de poire

ou
Douceur à la noix de coco et ananas caramélisé

ou
"BIBI" fruité à la framboise 

Nos boissons
Café  ( + 3,5 € )

1/2 bouteille de vin blanc Sauvignon de Touraine  AOC Luc Poulain
ou

1/2 bouteille de vin rouge de Gulliver 2006 Maison Cuvelier
ou

1/2 bouteille de vin rosé de Touraine Domaine des Echardières

Eau de source 
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